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CENONE DI CAPODANNO
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BENVENUTO

-ANCA DI QUAGLIA PARMENTIER
-FLUTE DI PROSECCO D.O.C.

ANTIPASTO

-FUMé DI SCOTTONA SALATO E MILLEFOGLIE DI
CHANTILLY DI CARCIOFI E CERFOGLIO

PRIMI

-LAPILLI DI CARNAROLI FERMENTATO AGLI AGRUMI E
ANETO CON AMARETTO CROCCANTE DI MANDORLE E
NOCCIOLA
-TORTELLI ARCOBALENO CON RIPIENO MORBIDO DI
MAIALINO DEI NEBRODI E MOUSSE DI CACIOCAVALLO
D.O.P. SU FONDO SCURO E CORIANDOLI DI ZUCCA
DISIDRATATA

SECONDO

-GUANCIA MARINATA IN SIDRO DI MELE COTTA A BASSA
TEMPERATURA E BRASATA IN SALSA BORDOLESE SU
ZOCCOLETTO DI ORTAGGI E VERDE GRIGLIATO

DESSERT

-1 4 PICCOLI AL CIOCCOLATO
-l DOLCI DELLA TRADIZIONE

A MEZZANOTTE

-BRINDISI AUGURALE
-LENTICCHIE E COTECHINO

ACQUA, VINO “PERRICONE” DI TENUTE ORESTIADI, BEVANDE, AMARO E
CAFFE’ INCLUSI

ol
€ 90,00 A PERSONA
€ 80,00 A PERSONA CON TESSERA ASSOCIATIVA
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ANTIPASTO

-BOCCONCINO DI BUFALA RAGUSANA
-PROSCIUTTO COTTO

PRIMO
-CASERECCE AL RAGU’ O CASERECCE ALLA NORMA

SECONDO
-COTOLETTA E PATATINE FRITTE

A MEZZANOTTE
-1 DOLCI DELLA TRADIZIONE

DOLCI, ACQUA E BEVANDE INCLUSE

9,
e

€ 30,00 A PERSONA
€ 27,00 A PERSONA CON TESSERA ASSOCIATIVA
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